
Riserva San Gallo

 Regione: Veneto.

 Uve: Glera.

 Resa: 135qli/ha.

 Vendemmia: prima settimana di Settembre.

 Vinificazione: metodo esclusivo a tre fermentazioni e due inoculi di lievito in 
rifermentazione.

 Affinamento: in vasca e poi rifermentazioni in Galleria per 16/18 mesi; dopo 
degorgiatura un mese in ambiente controllato.

 Colore: giallo paglierino con riflessi dorati. E’ possibile una leggera velatura 
volontaria dovuta dal residuo di lievito non eliminato in degorgiatura.

 Profumo: complesso con note sia floreali che di lievito.

 Conservabilità: circa 22-26 mesi grazie al leggero residuo di lievito.
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